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Einleitung

Beschreibung Lila StBkartoffelpulver wird aus der Wurzel der lila StiBkartoffel hergestellt und ist
reich an Anthocyanen. Lila StRkartoffelpulver wird immer als roter
Lebensmittelfarbstoff verwendet und hat die Funktion, Mutationen zu widerstehen,
antioxidativ zu wirken, Leberfunktionsstérungen zu lindern, antitumoral zu sein,
gegen hohen Blutzucker zu wirken und andere erndhrungsphysiologische,
pharmakologische und gesundheitsférdernde Funktionen. Lila StufRkartoffelpulver
eignet sich fir integrierte alkoholische Getranke, kohlensaurehaltige Getranke,
Saftgetranke, Gelee, Konservenfrichte, SiBigkeiten, Geback und so weiter.
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